Suppe / Salat

Barlauchcremesuppe vegetarisch

frischer Barlauch / Sahne / panierter Champignon
wHH

Beilagensalat Vegan

frische Marktsalate der Saison / gerdstete Sonnenblumen- u. Kiirbiskorner

A

Superfood Salat

frische Marktsalate der Saison / Avocado / gerdstete Sonnenblumen- u. Kiirbiskérmer /

Wassermelone / Pilze / Rinderfiletstreifen

Pasta / Risotto

Risotto Super Food vegetarisch

Arborio Reis / frische Avocado / Barlauch / Mozzarella / Parmesanchip

mit Garnelen

#H#H#

Wildlachs-Biérlauch Tagliatelle
Wildlachs / Bérlauch Pesto / Sahne / Ofentomaten / frittierter Rucola /

Parmesanchip

H#HH#

Tiroler Tris
Spinatknédel / Rote Beete Knidel / Kaspresskniodel / Késtliche Kasecreme vom Taleggio

1,00

6,90

26,00

149,00

26,00

21,00

21,50



Brotzeit / Vorspeisen

Wurstsalat boarisch spezial

feiner Leberkdse / Schalotten / gek. Ei / Cornichons / Kresse / Dressing

A

Alpenlindischer ,,Schweizer Wurstsalat

feiner Leberkdse / Bergkdse / Schalotten / gek. Ei / Cornichons / Kresse / Dressing

A

Romerkessel Beef Tatar

pikant mariniert / Triiffelschmand / Zitronensalz / Wachtelei aus Freilandhaltung
Sardellen / Brotselektion

H##

Antipasto della Casa

Grillgemiise verfeinert mit nativem Olivendl / Artischocken / Oliven / Salami

Serrano Schinken / Ziegenkdse / Zwiebeljam

Eine Allergenliste befindet sich im Restaurant, bitte fragen Sie beim Servicepersonal.

11,00

13,00

21,00

17,490

Der langen Tradition des Hauses verpflichtet, bieten wir eine abwechslungsreiche,

internationale Kiiche auf hohem Niveau.




Hauptspeisen

Vegane Trilogie 24,00

- Falafel / frittierte Bratlinge aus Kichererbsen / Kriutern und Gewiirzen
- kleine Friihlingsrélichen / Gemiise / Sweet Chili / hausg. Humus
- Paprikaschiffchen gefillt mit Pekannuf / Pilze / Jackfruit / tberbacken

H##H#

Saibling Miillerin Art 29,00

im Ganzen gebraten / Birlauchkartoffeln / Pak Choi / geschmolzene Bérlauch - Butter

Dazu empfehlen wir:
2022 Montunal Lugana DOC ,,Az. Agr. Montonale*, F1. 0,751 56,00

#H#H#

Lachsfilet auf der Haut gebraten 26,50

saftiges Grillgemiise / Kartoffelwiirfel

A

Putenrahmgeschnetzeltes 17,90

Pute / Sahne / frische Champignons / hausg. Krokettenbillchen

#H#H#

Spare Ribs 21,00
Smoked Big Ribs / Sweet Dav’s BBQ Sofe / Crispy Pommes

Rinderfiletsteak 42,00

Rinderfilet aus dem Allgdu / Demi Glace mit Pfifferlinge und Steinpilze /

|handgedrehte Speckbohnen-Biindchen / Kartoffelgratine mit Gorgonzola

Dazu empfehlen wir:
2020 Valpolicella Ripasso Superiore DOC ,, Cantina Val. Negrar®, FI. 0,751 56,00



Klassiker

Covrdon Bleu (vom Schwein)

gefillt mit Gorgonzola u Siidtiroler Speck / Pommes / Wildpreiselbeeren / Zitrone

A

Ochsenbacker!
geschmortes Backenfleisch vom Rind

handgedrehte Speckbohnen-Bindchen / Birlauch-Kartoffeln / Rosmarin-Wacholderjus

preen

Krustenschweinebraten
Schweinebraten / Dunkelbier-Kimmel-Jus / Handgedrehter Kartoffelknodel / Krautsalat

preen

Burgevr Double Time

Double Angus Beef (ca. 500g) / rustikales hofeigenes Brotchen / Salat / Gurke
Tomate / Zwiebeln / Cocktailsofe / Crispy Pommes

24,90

29,00

14,50

21,00



Veqgane Gerichte

Beilagensalat 6,90

frische Marktsalate der Saison

gerostete Sonnenblumen- u. Kirbiskérner

Superfood Salat 20,70

frische Marktsalate der Saison / Avocado / geréstete Sonnenblumen- u. Kiirbiskérner /

Wassermelone / Pilze

Antipasto della Casa 14,90

Grillgemiise verfeinert mit nativem Olivenél / Artischocken / Oliven uvm

Lpaniertes Schnitzel“, crispy Pommes 16,90

Aubergine / KEInEl / Panko / Ketchup / hausg. Vegane Majo

Penne all” Arrabbiata 12,90

Tomatensofe / Peperoncino / Knoblauch / Kise

Vegane Trilogie 24,00

- Falafel / frittierte Bratlinge aus Kichererbsen / Krdutern und Gewiirzen
- kleine Friihlingsrollchen / Gemiise / Sweet Chili / hausg. Humus
- Paprikaschiffchen gefillt mit Pekannup / Pilze / Jackfruit / iberbacken



Dessert

hausgemachte Panna Cotta

Sahne / Karamellsauce / frische Friichte 8,50
pravan

hausgemachte Pistazien Tiramisu 7,50
hausgemachte Nutella Tiramisu 7,50
hausgemachte klassische Tiramisu 7,50
praven

hausg. Apfelstrudel mit Eis 11,50

hausg. Apfelstrudel / Apfel / Rosinen / Vanilleeis

ot
verschiedene Eissorten, Kugel 2,00
Kinder

Chicken Nuggets, Pommes 8,00
Pommes, Ketchup, Majo Vegetarisch 5,00
Penne Bolognese 7,00

Bei uns im ,,Rémerkessel“ wird tdglich frisch, mit Liebe gekocht und gebacken. Die meisten unserer Produkte sind hausgemacht. Dabei
verzichten wir komplett auf Konservierungsstoffe und kiinstliche Aromen. Zudem achten wir auf regionalen und bewussten Einkauf,
des weiteren auf die saisonale Obst und Gemiisevielfalt. Fiir uns stehen Nachhaltigkeit und der reine Geschmack im Mittelpunkt.

kleines Brotkorbchen 2,00 extra Teller  Aufpreis 2,00

Jjede Beilagendnderung wird berechnet !
Alle Preise sind in Euro und inklusive aller Steuern.

Liebe Gaste, aus gegebenem Anlass miissen wir darauf hinweisen, dass wir bis 20 EUR Umsatz
keinerlei Kartenzahlungen akzeptieren. AusschlieBlich Barzahlung ! Wir bitten um lhr Verstandnis.



